| 4. FICHA TECNICAHARINA DE PLATAND - * * T |

DESCRIPCION
Producto obtenido por la desecacion y pulverizacitn de los frutos de diversas especies de bananas.

FIGHA TECNICA DE PRCOUGTO
"ESPECIFIGACIONES FISICOQUIMICAS |~~~ -~ .~ "=~
Humedad 10 % méximo
Proteina 3.5 % minimo
Grasa 1,0 % méximo
Fibra 1,0 % méximo
Cenlzas 2.0 % maximo

GRANULOMETRIA
Pasa malla 80 tamiz US Tyler 95% minimo
Pasa malla 80 tamiz US Tyler 80% minimo

CRITERIOS DE ACEPTABILIDAD FISICO QUIMICAS
No se aceptan desviaciones superiores al 1 %
Para proteina se aceptan tolerancias de 95 - 115%

APARIENGCIA

Olor y Colar prepio.

Ausencia se sustancias toxicas, adulterantes y conservantes.

Libre de residuos de plaguicidas, libre de impurezas, ausencia de insectos vivos y muertos,
pelcs y excretas de roedor, de acuerdo con BPM y Certificado de Calidad del proveedor.

. ESPECIFICACICNES MICROBIOLOGIGAS: ™~ *

Max, 150000
Mix.43
=3
Ausente
sitiva UFC /g <100
Bacillus cereus UFC/ g Midx, 1000
Hongos( Mohes y levaduras ) UFC / g Mdax. 1500

CRITERIOS DE ACEPTABILIDAD MICROBIOLOGICA
Se acepla el producto que cumpla con la totalidad de las especificaciones microbiclégicas.

VIDA UTIL
Seis (B) meses

PRESENTAGCION
Sacos en empague papel Kraft y / o bolsa de polipropileno.

NORMATIVIDAD RELACIONADA

Cumple con todas las recomendaciones contempladas en:

NTC 27989 Industrias Alimentarias. Harina de Piatano, Ultima Aclualizacién 2002-11-22.
Y todas las nermas que los modifiquen, sustituyan o adicionen.




