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FICHA TECNICA No. 3: FECULA DE MAIZ

Nombre Comercial FECULA DE MAIZ

- Cumplir con la NTG 926: Almidén de Malz £in Madificar.

- Cumplir con la Resolucldn 11488 de 1984 del Ministerio de Salud,

Calldad -Las especificaciones y requisitos generalef yio especliicos conlenidos en la presente ficha [cnica, asi
como las especificaciones de empaque ¥ tamafio eslablecidos en este documento prevalecen sobre
cualquler especificacion contenida en las Normas Técnicas Colombignas referencladas en la milsma.

Producto obienldo por malienda hiimeda def grano de maiz y que corresponde a un polimero constituldo
Generalidades de grupos enhidro de a D-glicosa, debe plesentarse en forma de polvo fino blanco libre de parliculas
negras, sticiedad v alras impurezas visibles ¥ debe ser Inoloro,

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Humddad 13 % maximo

Pralelna® 0.5 % minimo
Grasd 2.0 % méximo
Fibra | 2.0 % méximo |
Cenizas 2.0 % maximo |

GRANULOMETRIA
Pasa malla 60 lamiz US Tyler 90% minimo
Pasa malla 80 lamlz US Tyler 60% minime

CRITERIOS DE AGEPTABILIDAD FISICOQUINICAS
Mo sa aceplan desviaciones superivces al 1 %
* Para proleina se aceplan icieranclas da 85 - 115%

Requisitos generales .
ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

Meséfilos, UFC/g Max. 160,000
NMP Coliformes Toleles g Max. 93
NIMP Cofiformes Fecales E. coli, /g <3
Salmonelia spp., /26g ] Ausente
Staphylococcus dureus coagulasa posiliva UFC /g | <100
Bacilius cereus UFC/g | Méx. BOD
Hongos{ Mchos v levaduras Y UFC / g May. 1500
Aflatoxina B1, B2, G1 y 52 < 20 ppb
Depxinivalenol (DON) 1 pgm

CRITERICS DE AGEPTABILIDAD MIGROBIOLOGICA
Se acepla &l preducto que curpla con fa tolafdzd de Jag especificationss microbiolgicas,

Requisitos del
productor yfo - Cumplimiento de la NTC 826: Almldén de Malz sin Modificar,
producto _

- El produclo rieba empacarse en saces en efnpaque pepel Kraft y f o bolsa de prolipropilena.

- Cuimplir con [a Resolucién No. 5108 de 2005, por medio de la cual se eslablecen los paramelros para €l
Empaguey rotulado rolu!aclijo o eliquelado de produclos leiminad:E )I: malerias primas. P P

- Cumplir con la resoluclon 333 de 2011 de rdulado y efigueiado nutricional. _
Conservacliny Se debe almacenar a femperalura ambleniz, en un lugar seco con buena ventllaclon, ester llore de
almacenamlento humedad, en perfecta impieza y protegidos del Ingreso de insectos y roedores,
Transporto El vehlculo destinado debe estar limplo y prdlegido de las condiciones extremas del medio amblenle. La

temperalura duranie el [ransporle debe set aproximadamenle a la lemperatura de almacenamienio.
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MNombre Comerclal | FECULA DE MAIZ
Vehlculo para iranspoie de alimentos con concepto sanltario vigente.
El producto no se delie colocar directamente sobre el piso del camo, para aislarla de foda posibilidad de
contaminacién,
Vida atil Sels (6) meses
Presentaclén Sacos en empaqle papel Kraft y / o bolsa de proliprepilenc.
Elabora: Grupo de Canlra), Seguimlento y Dasarrollo de Nuavos Produclos, Direccion de Nuldcion.
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